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出羽こめ処

（株）ライズ・イン

黄金笹巻き
3個パック入り

黄金笹巻き
5個パック入り

黄金笹巻き
1個袋入り

●《電子レンジで》袋から取り出した笹巻きを電子レンジで 1 個あたり

　1 分 30 秒 ほど温めます。（500W の場合）

●《茹でて》袋から取り出した笹巻きを鍋に入れ、全体が浸る位の水を

　注ぎ、火にかけ沸騰してから５分位茹で、ざるに上げ水気を切ります。

●《自然解凍で》

★いずれも目安は中心部を触って柔らかくなれば OK です。

★温かくても冷めても美味しく召し上がれます。

笹の葉をむいて、青きな粉と黒みつ

をかけてお召し上がりください。

通常の賞味期限は 5 日となります。

冷凍の場合は冷凍状態で4 ヶ月です。

解凍後 24 時間以内にお召し上がりく

ださい。

賞味期限

お召し上がり方

冷凍の場合、解凍してお召し上がりください。

ぷるるん、もっちり、
黄色いちまき

祝い笹巻きは受注生産と

なっており、ご注文をいた

だいてからお作りするため

多少のお時間をいただいて

おります。庄内恵巻と同じ

製法ですが、ひときわ大き

く食べ応えのある一品に仕

上がっております。

佳
き
こ
と
が

重
な
り
ま
す
よ
う
に

祝
い
笹
巻
き

米どころ庄内、食の都庄内から
作り手の心を込めた手づくりの伝統食をお届けします。

灰汁のはたらきにより黄色味を
帯び、柔らかくぷるんとした
食感に仕上がります。

黄金笹巻き

それぞれに
青きな粉、黒みつが
付きます。

自社農場の特栽米「でわ
のもち」を一晩灰汁に浸
し、笹の葉で巻きます。

灰汁に浸すことで黄色く
もっちりとした笹巻きが
出来上がります。

地域に伝わる巻き方で、
ひとつひとつ手で巻いて
いきます。

灰汁でじっくり 4時間
煮ていきます。

安心安全の自社農場特栽米使用。

冷凍でのご注文も承ります。


